
 

              

 

              

 

 

 

 

Le "Domaine de la Grand 'Ribe" (mot provençal "ribe" signifiant 

"frontière") est situé à cheval sur la Drôme et le Vaucluse. Le domaine 

familial, fondé en 1940 et certifié bio depuis 2002, et NOP depuis 2007 

attache autant d'importance à la culture du terroir qu'à la production de ses 

vins: récolte manuelle, vinification et élevage en cave souterraine ou en fût 

de chêne témoignent de son engagement qualité. 

 

SOIL TYPES: Sandy terroirs on alluvium and decalcified red clays, 

with red sandstone soils. 

GRAPE VARIETIES : 70% Grenache, 20% Carignan, 10% 

Mourvèdre 

 

VINIFICATION: Harvested at full maturity. Traditional vinification 

in concrete vats at controlled temperature (<28°C). 

TASTING NOTES: A light, slightly salmon-colored hue. The nose 

reveals notes of peaches, citrus, lemons, and grapefruits. On the 

palate, the wine is full-bodied and persistent. 

FOOD & WIBE MATCHING: Aperitif, grilled dishes, exotic 

cuisine. Serve at 12°C. Aging potential: 6 to 8 years. 

EAN 13 :  Bouteille : 376025677026 9                                                                     

Carton : 376025677023 8                                                                                           

Carton de 6x75cl 
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