COTES DU RHONE VILLAGES
BIO

NATURE DES SOLS:

Terroirs sur sols d’alluvions sableux et d'argiles rouges
décalcifiées, mélangées & des cailloux de dimensions
variées ; sols de grés rouges.

CEPAGES:

GRENACHE BLANC, CLAIRETTE, ROUSSANNE, VIOGNIER

VINIFICATION:
RECOLTE A MATURITE OPTIMALE DES RAISINS, VENDANGES LE
MATIN AFIN DE PRESERVER LA QUALITE AROMATIQUE DES
RAISINS. PRESSURAGE DIRECT. LA FERMENTATION SE DEROULE
A TEMPERATURE CONTROLEE < 17°C.

DEGUSTATION:

BELLE COULEUR JAUNE PAILLE AUX REFLETS BRILLANTS. LE NEZ

EST SUR DES NOTES DE FRUITS BLANCS AU SIROP, DE PECHES
BLANCHES ET QUELQUES NOTES D’ABRICOTS SECS ET DE

VANILLE. LA BOUCHE EST RONDE ET FRUITEE POUR UN VIN

GRAS AMPLE ACCOMPAGNEE D'UNE BELLE FRAICHEUR QUI =
DONNE UNE GRANDE PERSISTANCE EN FINALE.
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Pl "‘5 ACCORDS METS & VINS:
sn

Servir a 10 ou 12°C, en apéritif ou avec un risotto de St =
Jacques. Egalement appréciable avec un gigot dagneau
ou avec des plats Iégérement plus épicés.

Clees du Rhdoe Vilges

EAN bouteille : 3 76025677540 0
EAN carton: 3 760256775417
A Conditionnement : 6x75cl —
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