ROMAIN DUVERNAY

SAINT-JOSEPH BLANC 2022

NATURE DES SOLS:
Légers de schistes et de gneiss, sur socle
granitique. Exposition Sud/Sud-Est.

CEPAGES:
Marsanne, Roussanne

VINIFICATION:

Récolte manuelle & maturité optimale. Tri au chai.
Pressurage puis débourbage a froid. Fermentation
alcoolique & température contrélée (< a17°C).

DEGUSTATION:

Belle couleur jaune or |éger. Le nez confére des
notes florales et minérales essentiellement. En
bouche la rondeur est agréable et continue sur
une belle longueur.

" : ACCORDS METS & VINS: .
MINT-JOSER I Poissons en sauce ou grillés : loup de mer, coquilles
St Jacques mais aussi une bonne bouillabaisse.
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