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SAINT-JOSEPH

AN

AMARANTE
SAINT-JOSEPH

NATURE DES SOLS:
Légers de schistes et de gneiss, sur socle granitique.
Exposition Sud/Sud-Est.

CEPAGES:
Syrah

VINIFICATION:

Vinification  traditionnelle avec cuvaisons longues,
vieillissement en flts de chdataignier ou de chéne, de 10
mois a 2 ans, soutirages réguliers pendant le vieillissement

DEGUSTATION:

Issu exclusivement du cépage Syrah, le Saint Joseph cuvée
Amarante méle les arbmes de fruits noirs aux notes
d'épices et de réglisse dans une bouche dense et
complexe, avec des tanins fins et serrés. Potentiel de garde :
4 a10ans.

ACCORDS METS & VINS: Saint-Jo
A déguster entre 16°C et 18°C sur sur un agneau en cocotte
aux flageolets, un canard réti, un tajine d’‘agneau ou un cari.
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