CARDINAL
CHATEAUNEUF-DU-PAPE BIO
FR-01-BIO

NATURE DES SOLS:

Sur le terroir mythique de Chdateauneuf du Pape, les galets
roulés s’enfoncent dans le sol d'argile et sous-sol de marne
rouge ou s'enracinent profondément le Grenache, la Syrah et
le Mourvédre, puisant ainsi eau et éléments nutritifs; pour
donner & ce vin toute son intensité et son harmonie.

CEPAGES:
80% Grenache, 15% Syrah, 5% Mourvedre

VINIFICATION:

Récolte a maturité optimum des tanins et des sucres,
égrappage total, puis élevage 15 mois en fats de chéne (30%
de bois neuf, avec chauffe medium) avec deux soutirages

pour éliminer naturellement les lies fines.

DEGUSTATION:

D'un sombre profond, la cuvée CARDINAL développe des
parfums de fruits noirs intenses (framboises et cerises noires), —
relayés par des notes d'épices. La bouche est charnue et les
tanins soyeux. Garde : 5 & 7 ans.
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