ROMAIN DUVERNAY

GIGONDAS 2022

NATURE DES SOLS:
Alluvions d‘argiles rouges caillouteuses sur des
pentes ou de vastes terrasses.

CEPAGES:

Grenache, Syrah

VINIFICATION:

Vinification traditionnelle avec contrdle des
températures afin de préserver les fruits et les
arémes. Elevage 8 & 10 mois en cuve.

DEGUSTATION:
En bouche une palette d’arébmes mélant fruits noirs
trés mars, réglisse, épices et des notes de thym, oveme
romarin ou laurier frais. Potentiel de garde 8 & 10 ans.
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